
Humus (v) 

Con pan pita, crudités.

Burratina Italiana (vg) 

En quinoa al mojo pesto. 

Ensalada de Garbanzos y Lentejas (v)

Con vinagreta de mostaza y miel de trufa.

Berenjena Ahumada

Con romesco de pistacho, sopa de cebolla y tallarines de calamar.

Pato Curado en Sal y ensalada

Acompañado de pocha blanca y hojas frescas.

Ramen (vg)

De verduras de temporada, setas y tofu ahumado.

Caldoso de Arroz

Arroz salvaje, vieira y langostino.

Cremoso de Cebada

Al pesto con tomates asados y pollo payés..

Risotto de trigo Sarraceno (vg)

Con alcachofas, espárragos trigueros
y setas de temporada.

Picantón

Guasacaca, puré de apionabo, pak choi y encurtidos.

Tataki de Atún

Sobre pasta de algas y tomates asados.

Tarta de Queso

Granola y mermelada de calabaza y jengibre.

Tartaleta con Cremoso de Limón

Tartaleta de quinoa casera y frutas de temporada.

Menú 
Ejecutivo

22€ 
Dos platos a elegir, una bebida 
y un postre.

Primeros

Segundos

Postres


